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1. Informacje ogólne

Olej otrzymywany z miąższu Persa gratissima poprzez tłoczenie i rafinację.

INCI Name:  Persea Gratissima Oil
CAS no.: 8024-32-6
EINECS no.: 232-428-0
Skład: 100% Persea Gratissima Oil

Wygląd: przezroczysty, żółta do brązowej ciecz 

2. Wymagania fizyko-chemiczne

Parametr Wymagania 

Liczba nadtlenkowa (meq O2/kg) Max. 5,0 

Liczba zmydlania (mg KOH/g) 180 – 200 

Liczba jodowa (g I2 / 100g) 75 – 100 

Liczba kwasowa (mg KOH/g) max. 1,0 

Współczynnik załamania światła 1,460 – 1,480 

Profil kwasów tłuszczowych 

Palmitynowy C16:0 5 – 32 % 

Palmitoleinowy C16:1 1 – 13 % 

Stearynowy C18:0 Max. 3 % 

Oleinowy C18:1 36 – 80 % 

Linolowy C18:2 5 – 20 % 

Linolenowy C18:3 max. 5 % 

3. Przechowywanie i data retestu

Olej musi być przechowywany w oryginalnym opakowaniu, chroniony przed światłem i wilgocią.

Zakres temperatury przechowywania wynosi od 10 do 25 stopni Celsjusza. Olej roślinny, który krystalizuje w

temperaturze poniżej 10°C

Data retestu: 18 miesięcy od daty produkcji
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