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ES

MATERIAŁ
PARTIA
DATA PRODUKCJI 
KRAJ POCHODZENIA

METODA MIN. MAX. JEDNOSTKA WYNIK
Testowane przez dostawcę/producenta

Wygląd - - Zgodność
Klarowna, żółta do brązowej ciecz
Liczba nadtlenkowa 5,0 meq O2/kg 0,7
Liczba zmydlania KOH/g 180 200 mg 190
Liczba jodowa 75 100 gI100g Zgodność
Liczba kwasowa KOH/g 1,00 mg 0,06
Współczynnik załamania 
światła

1,460 1,480 Zgodność

Kwas palmitynowy (C16:0) 5,00 32,00 % 6,51
Kwas oleopalmitynowy 
(C16:1)

13,00 % 0,33

Kwas stearynowy (C18:0) 4,00 % 3,26
Kwas oleinowy (C18:1) 36,00 80,00 % 64,95
Kwas linolowy (C18:2) 5,00 25,00 % 21,28
Kwas linolenowy (C18:3) 5,00 % 1,98
Zapach - - Zgodność
Charakterystyczny

ZaakceptowaneDECYZJA DOTYCZĄCA 
WYKORZYSTANIA

Status GMO NON GMO

Powyższe informacje opierają się na kontrolach jakości przeprowadzonych przez wyżej wymienione źródła. 
Dane te nie zwalniają przetwórców z odpowiedzialności za przeprowadzenie własnych testów i analiz. Nie 
oznaczają one również żadnego prawnie wiążącego zapewnienia określonych właściwości przydatności do 
określonego celu. Obowiązkiem podmiotów, którym dostarczamy ten produkt, jest zapewnienie przestrzegania 
wszelkich praw własności oraz obowiązujących przepisów i legislacji

Niniejszy certyfikat został wygenerowany elektronicznie i jest ważny bez podpisu (16.06.2026 / 13:02:28).




